
Mesures et contenu

Surface totale de présentation

Plage de température

Classe climatique

Volume net

Volume brut

Volume brut / net

Poids brut / net

Design et matériaux

Nombre et type de porte

Vitrage de sécurité

Nombre de porte

Nombre de tablettes

Dimensions des tablettes

Nombre et type de tablettes

Roulettes

Éclairage intérieur

Finition extérieure

Finition intérieure

Froid et fonctions

Type de régulation

Type de dégivrage

Fluide frigorigène

Charge de gaz

Thermomètre

Puissance et consommation

Classe énergétique

Consommation électrique par an

Consommation d'énergie

EEI

Puissance consommée

Tension / Fréquence

Niveau sonore

Dimensions

Dimensions extérieures (LxPxH)

Dimensions intérieures (LxPxH)

Dimensions emballées (LxPxH)

Charge conteneur 40 pieds

2.98m²

-1 à +5°C

3

432l

680l

680 / 432l

320 / 253kg

2 portes vitrées coulissantes

Oui

2

3pces

1416 x 400 mm

3 tablettes en verre + base

4 roulettes

LED

Noir / verre

Inox / verre

Électronique

Automatique

R290

145g

Oui

B

2825kWh/an

7.74kWh/24h

16.9%

790W

220-240/50V/Hz

65dB(A)

1500 x 750 x 1360mm

1446 x 600 x 808mm

1580 x 820  x 1475mm

15pces

PDA3-CTF150B-1

Comptoirs réfrigérés

Caractéristiques du produit

• Dessus vitré plat

• Éclairage LED sous chaque tablette

• Ouverture vers l’avant sur demande

• Temperature Class 3M1

• Excellente visibilité des produits

• Porte(s) vitrée(s) coulissante(s) à l'arrière

• Régulation numérique et affichage de la température

• Roulettes

• Filtre de condenseur facile à nettoyer

Vitrine réfrigérée avec façade et dessus vitrés plans

Le PDA3-CTF est notre gamme haut de gamme de comptoirs

réfrigérés. Avec sa finition noire, ses étagères en verre et son

éclairage LED dans la partie supérieure de l'appareil ainsi que

sous chaque étagère, il offre un design élégant et une

présentation soignée des produits.

Le comptoir est équipé d'un système de refroidissement ventilé

efficace et d'une classe de température 3M1, garantissant que les

aliments, les pâtisseries et les gâteaux sont conservés dans des

conditions optimales. La température est facile à régler sur le

contrôleur numérique.

L'unité est équipée de portes coulissantes à l'arrière pour faciliter

le service et le chargement, tandis que la vitre avant s'ouvre vers

l'avant pour faciliter le nettoyage. Le comptoir est équipé de

castors pour plus de mobilité.
Régulateur numérique Éclairage LED sous

chaque tablette
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